
Biblioteca Comunale Carpignano Sesia (NO)

ore 9.30 Convegno Valorizzazione delle Carni Bovine Locali
(Il Bollito) ed il suo territorio.

Dopo il convegno seguirà degustazione di bollito.

Comune di Carpignano Sesia Comune di Fara Comune di Sizzano Comune di Ghemme

il pranzo del 
giorno dell a festa

1° edizione CONVEGNO

Domenica 12 marzo 2017

Comune di Landiona



Nelle date 
11-12, 17-18-19 e 24-25-26 Marzo

presso i ristoranti e agriturismi dei comuni partecipanti
verrà proposto un menù a base di bollito misto su prenotazione.

AG. CARPIGNANO SESIA

Relatori: Asl Novara sett. Veterinario Franco Tinelli, Ispettorato Agrario Novara 
Antonio Pogliani, Allevatore Flavio Foconetti, Macellatore Roberto Frattini, 

Chef  del Ristorante Milano di Verbania Agostino Sala, 
Storico Gastronomico Jacopo Fontaneto

Convegno Valorizzazione delle Carni Bovine Locali
(Il Bollito) ed il suo territorio.

Saluti: Presidente Atl Novara Mariarosa Fagnoni, Consigliere Provincia di Novara 
Laura Noro, Assessore all’Agricoltura Regione Piemonte Giorgio Ferrero, Camera 
Commercio di Novara Cristina D’Ercole, Presidente Coldiretti Novara Sara Baudo  

il pranzo del giorno dell a festa



La Festa del Bollito
Selezione di salumi del contadino accompagnati dalla focaccia 

casereccia alle tre farine (00 - integrale - ceci)
-

Paniscia alla carpignanese
-

Bollito Misto
Composto con carni di Fassona Piemontese,

testina di vitello e gallina ruspante della nostra cascina.
Salsa verde e verdure di stagione

-
Dolce dell’agriturismo

(bevande escluse)

SOLO SU PRENOTAZIONE AL NR. TELEFONICO
0321 825388

Agriturismo “La Biula” Via Lunati 31, 28064 Carpignano Sesia (NO)

€ 25

Convegno Valorizzazione delle Carni Bovine Locali
(Il Bollito) ed il suo territorio.



Affettati misti
-

Risotto al Barbera mantecato al gorgonzola
-

Bolliti Misti con salse della nonna
Contorno: insalata mista e verdure cotte

-
Dolce Tiramisù

(bevande escluse)

SOLO SU PRENOTAZIONE AL NR. TELEFONICO
0321 825374 - 345 0398511

“Don Carlo” Ristopub Steak House Via Torino 46, 28064 Carpignano Sesia (NO)

€ 25

24 Marzo 2017



SOLO SU PRENOTAZIONE AL NR. TELEFONICO
0321 825178

“Ristorante Pizzeria Italia” Piazzale Italia 5, 28064 Carpignano Sesia (NO)

Bollito Misto

Ristorante Pizzeria Italia



SOLO SU PRENOTAZIONE AL NR. TELEFONICO
0321 825264 - 0321 824172

“Agriturismo la Fattoria” Via Principe Amedeo 16, Sillavengo (NO)

19 Marzo 2017

(acqua e vino inclusi)€ 28

Salami nostrani, lardo e pancetta
Insalata Russa
Vitello tonnato

Carpaccio
Melanzane della casa

-
Risotto al radicchio

-
Bolliti Misti con salse e contorno

-
Formaggi

-
Dolce della casa

-
Caffè e correzioni

Pranzo dei Bolliti

Agrit urismo La Fattoria



11 Marzo 2017

Cena dei Bolliti
Antipasto misto Dl’Uluc

-
Risotto agli asparagi

-
Bolliti Misti con salse e contorni

-
Formaggi al carrello

-
Dolce

-
Caffè

Acqua minerale, 
Vino Nebbiolo cantina Cantalupo

SOLO SU PRENOTAZIONE AL NR. TELEFONICO
333 4849539

“Bar Trattoria Dl’Uluc” Via Sauro Nazario, 27, 28064 Sillavengo (NO)

(acqua e vino inclusi)€ 30



GRADITA PRENOTAZIONE AL NR. TELEFONICO
347 0130543

“Agriturismo Mulino della Villa” Via Molino, 23, 28064 Landiona (NO)

12 Marzo 2017

€ 30

Agrodolce della casa: 
lardo con miele delle Coste del Sesia e delle Alpi Pinerolesi

prosciutto d’oca
-

Risotto al vino
-

Bolliti Misti di Fassona 
con salse della casa e verze in carpione

-
Crostata con composta di uva fragola

-
Vini delle Colline Novaresi, acqua e caffè

PRANZO



17-18-19 Marzo 2017

Prosciutto di Parma, Mocetta della Valsesia, salamino della duja,
insalata russa, insalata capricciosa, tortino di porri e speck, peperoni spadellati, 

cipolline all’aceto antico, olive greche, fagioli alla campagnola
-

Paniscia alla Novarese
-

Carrello di Bolliti Misti:
Manzo (cappello del prete), testina di vitello, lingua di vitellone, 

cotechino, sanguinaccio, gallina
bagnetto alla Piemontese, salsa rossa, patata lessa

-
profiterol al cioccolato caldo, tiramisù, budino gianduja, 

gelato alla vaniglia con fragole
-

acqua e caffè

MENÙ BOLLITO PRANZO

Rosso Vini delle Colline Novaresi
Bianco Colline Novaresi vitigno innominato

Spumante con il dolce

€ 30
TEL. 0163 840251

“Ristorante Trattoria Al Gufo Nero” Via Novara, 162, 28074 Ghemme (NO)



SOLO SU PRENOTAZIONE AL NR. TELEFONICO
0321 829118 - 333 3007525

“Ristorante Farese” Via G. Tosalli, 57, 28073 Fara Novarese (NO)
www.ristorantefarese.it

Cena 17 Marzo 2017

(acqua e vino inclusi)€ 28

Sformatino ai porri con Flúte di Prosecco
-

Risotto al rosmarino
-

Gran Bollito Misto
7 parti: cappello del prete, biancostato, tenerone, 

lingua, testina, cotechino, gallina 
con le sue 7 salse, mostarde e verdure

-
Golosità

-
Caffè e carrello dei liquori

Pranzo 19 Marzo 2017



RISTORANTE PIZZERIA ORCHIDEA

La Macelleria di Frattini Roberto tratta la macellazione di carni piemontesi, 
commercio e lavorazione, servizi per la ristorazione e lavorazioni sottovuoto.

Via Vescovo Bovio 55, 28043 Bellinzago Novarese (NO)
Tel. 0321 927827 - Cell. 338 4082125

Cena 11 Marzo 2017 Pranzo 12 Marzo 2017

Lonzino affumicato accompagnato con focaccia calda al forno
-

Agnolotti al ragù
-

Bollito Misto con salsa verde
-

Dolce della casa
-

1/2 acqua
vino rosso a scelta tra Vespolina Cantine Novaresi

e Spanna Cantine Novaresi
Vino Bianco Goccia Dorata Cantine Novaresi

(acqua e vino inclusi)€ 20
PRENOTAZIONE AL NR. 0321 829505

“Ristorante Pizzeria Orchidea” 26, Via G Tosalli - 28073 Fara Novarese (NO)



SOLO SU PRENOTAZIONE AL NR. TELEFONICO
0321 820536

“Ristorante Pizzeria L’Ancora” Corso Italia, 30, 28070 Sizzano(NO)

Pranzo 12 Marzo 2017

(acqua e vino inclusi)€ 25

Tortino di gorgonzola, ricotta e noci con salame della Duja
-

Risotto sfumato al Ghemme con verza e toma Valsesiana
-

Bollito Misto alla Pimontese con salse e verdure
-

Bunnet classico con salsa al cioccolato e arancia
-

Caffè
-

Vino Colline Novaresi

Cena 24 Marzo 2017



Pranzo e Cena 17 Marzo 2017

Entree di benvenuto
-

Carrello di Bolliti Misti:
Capel del prete, biancostato, lingua e testina,

gallina disossata e ripiena, cotechino, sanguinaccio, puntina di maiale

verze stufate, patate lesse, mostarda, salsa verde e bagna rossa piccante
-

dolce
-

caffè

Vino Sizzano

(acqua e vino inclusi)€ 35

SOLO SU PRENOTAZIONE ENTRO IL 15 MARZO 
AL NR. TELEFONICO

0321 820576

“Caffè Ristorante Impero” Via Roma, 9, 28070 Sizzano (NO)



SOLO SU PRENOTAZIONE SPECIFICANDO “MENÙ BOLLITO” 
AL NR. TELEFONICO 

338 39566706 - 347 8554657 - 0321 820225
“Agriturismo Cascina Baraggiola” Via Zoppis, 13/15, 28070 Sizzano (NO)

www.cascinabaraggiola.it - info@cascinabaraggiola.it - whatsapp

Cena 17-18 Marzo

(acqua e vino inclusi)€ 25

Gran Bollito Misto
cappello del prete, testina, muscolo, coda, lingua, 

sanguinaccio, cotechino

Salse
-

Sorbetto
-

Caffè

Pranzo 18-19 Marzo 2017

Menù Bollito

Acqua minerale, 
vino compreso nel prezzo a scelta tra:

Vespolina Colline Novaresi DOC oppure Sizzano DOC

minimo 2 persone



di Maio Piero
Carpignano Sesia

Spaccio Agricolo

PONTI
Via Indipendenza, Carpignano Sesia (NO)

SALUMI
&

ORTAGGI
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